Bois de Boulogne

Diner L’Automne dans La Vallée d’Ina
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Cake salé automne des gourmets
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Potage de champignons
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Saucisson de chevreuil Leslégumes dans la vallée d’'Ina Fondue de légumes a I'anchoiade
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Le Ibuki saumonc<truite arc en ciel> gratinée Viennoise sauce vermouth
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Crépe Normande La farine de sarrasin de Shinshu<Galette> La pomme de Shinshu
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Café ou Theé
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Diner Le Boeuf d’lki
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Sushi de Le beeuf d’lki
BEEDICEY

La boeuf d’lki confit herbes cépres ceuf de caille
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Consommé de Le beeuf d’lki
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Le Faux filet de beeuf d’lki grillée sauce marchand de vin La cuvée Nagasaki rouge
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Mousse au fromage cru shine muscat
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Diner Le Fixe Prix
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Champignons juste-marinée & la huille d’olive et herbes
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Le saumon de Miyagi mi-cuit sauce gribiche
HREY—FEDIFxaAS
ou
ol
Créme de potiron et pomme
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Le plat
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Veuillez-sélectionner dans la carte

Glacée & la patate douce d’'lbaraki Namegata Kansho
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Diner Les Spécialités du Grand Chef Cuisinier Ken Rokugawa
7 a—X ROKUGAWA

Le Grand Chef Cuisinier Ken Rokugawa vous propose

Ce menu élaboré autour d’une trés belle selection de produits de saison
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Prix fix choice

Le saumon de Miyagi mi-cuit  sauce gribiche ou Créme de potiron et pomme

Miyagi Salmon mi-cuit<semi-cooked> gribiche sauce or Cream of pumpkin and apple soup
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Main course choice

Vienna style Ibuki salmon<rainbow trout> gratine  vermouth sauce

Le Ibuki saumonc<iruite arc en ciel> gratinée Viennoise sauce vermouth
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Pan-fried red sea bream mushroom confit

Daurade poélé champignon confit
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Tagliolini pepperoncino vegetables from Ina valley

Tagliolini pepperoncino  Les légumes dans la vallée d'lna
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ki beef hamburg steak demi-glace sauce Hibiya Matsumotoro'’s tradition

Bifteck Le boeufd’lki & la Hambourgeoise sauce demi-glace  tradition Hibiya Matsumotoro

RIBRESIGFDNN=T MEAEBHRDOT I 7RV —Z

Roasted lwate duck ginger sauce

Le canard d*lwate réti sauce gingembre
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Pan-fried Hokkaido beef tenderloin grilled vegetables from Ina valley demi-glace sauce Hibiya Matsumotoro'’s tradition

Le Filet de boeuf d'Hokkaido poélé Les légumes dans la vallée d'Ina grillée sauce demi-glace  tradition Hibiya Matsumotoro
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Red wine braised beef wrapping in crepine

Le beeuf d'lki en crépinette braise au vin rouge
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Pan-fried homard lobster sauce Américaine

Homard poélé sauce Américaine
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