
A la carte Menu

本日の鮮魚のお料理　

 北海道産ほたて貝のポワレとジャンボマッシュルームのフリカッセ

伊那谷野菜たっぷりのカルボナーラ

長崎県産壱岐牛のハンバーグ 松本楼伝統のデミグラスソース

国産牛テール「アッシェ・パルマンティエ」伊那谷野菜

北海道産牛フィレ肉のステーキ 彩り野菜のグリルをそえて

6 時間じっくり煮込んだ壱岐牛のブレゼ

オマール海老のポワレ　アメリケーヌソース

Poisson du jour

�Noix de Saint-Jacques de Hokkaid� poêlées, fricassée de gros champignons

�Pâtes à la carbonar Les légumes dans la vallée d’Ina

�Bifteck�Le bœuf d’Iki� à la Hambourgeoise sauce demi-glace�tradition Hibiya Matsumotoro�

�Hachis Parmentier Les légumes dans la vallée d’Ina

�Filet de bœuf d’Hokkaido poêlé Légumes grillés

�Le bœuf d’Iki en crépinette braise au vin rouge

�Homard poêlé�sauce Américaine

Fish dish of the day

�Pan-Seared Hokkaido Scallops with Jumbo Mushroom Fricassée

�Tagliolini carbonara Vegetables from Ina valley

Iki beef hamburg steak Demi-glace sauce�Hibiya Matsumotoro’s tradition

Hachis Parmentier <Beef hash with mashed potato> Vegetables from Ina valley

Pan-fried Hokkaido beef tenderloin grilled vegetables

�Red wine braised beef

�Pan-fried homard lobster sauce Américaine

￥3,300

￥4,000

￥2,800

￥4,000

￥3,300

￥5,000

￥5,000

￥7,000

※表示価格には 10％の税金が含まれており、別途サービス料として 10％頂戴致します。


