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Mousse de salsifis de Kumamoto”Kikuchi Suiden Gobo”
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Le saumon de Miyagi fumé Purée de colza
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Salade de ricotta d*l le de Hachijo-jima aux jambon de beeuf de Tokyo cru et hassaku (agrume japonais)
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Hachis Parmentier Les légumes dans la vallée d’Ina
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Compote de fraises de Saitama”Benitama” Financier fraichement cuit et glacée a la vanille
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Diner Le Beoeuf d’lki
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Sushi de Le beeuf d’lki
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La boeuf d’lki confit herbes cépres ceuf de caille
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Consommé de Le beeuf d’lki
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Le Faux filet de beeuf d’lki grillée sauce marchand de vin La cuvée Nagasaki rouge
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Dessert du jour

AHOTHE—IL
Café ouThé
d—kb—F 7230
15,000 m g

BOEVER¥2,200 (Fid) (CT, JL—TYaty b7 7Ry —ER%ZHEKY £, X2 88K L Y 42KFT

ARIIEBMOATIRRICE Y EBICRZGENTIVWET
FRMEEICIZIO%DIMENEENTH Y, JET—EXRE LTI0%IEHL £

Diner Le Fixe Prix
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Mousse de Pois
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Sériole d’hiver légérement grillée, légumes de montagne de saison et gelée de palourdes “Yamato Shijimi” du lac | san (Aomori)
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Potage de racine de bardane “Kikuchi Mizuta” de Kumamoto
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Le plat
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Veuillez-sélectionner dans la carte

Tarte au Chocolat
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Le Grand Chef Cuisinier Ken Rokugawa vous propose

Ce menu élaboré autour d’une trés belle selection de produits de saison
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Prix fix choice

Potage de racine de bardane “Kikuchi Mizuta” de Kumamoto ou
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Potage of “Kikuchi Mizuta Burdock” from Kumamoto or

Seared Winter Spanish Mackerel with Seasonal Mountain Vegetables and Aomori ‘| san-ko” Yamato Shijimi Clam Jelly
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Main course choice

Fish dish of the day

Poisson du jour
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Pan-Seared Hokkaido Scallops with Jumbo Mushroom Fricassée

Noix de Saint-Jacques de Hokkaid  poélées, fricassée de gros champignons
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Tagliolini carbonara Vegetables from Ina valley

Pates & la carbonar Les légumes dans la vallée d’'Ina
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ki beef hamburg steak Demi-glace sauce Hibiya Matsumotoro's tradition

Bifteck Le beeuf d'lki & la Hambourgeoise sauce demi-glace  tradition Hibiya Matsumotoro
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Hachis Parmentier <Beef hash with mashed potato> Vegetables from Ina valley

Hachis Parmentier Les légumes dans la vallée d'Ina
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Pan-fried Hokkaido beef tenderloin grilled vegetables
Filet de boeuf d’Hokkaido poélé Legumes grillés
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Red wine braised beef

Le beeuf d'lki en crépinette braise au vin rouge
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Pan-fried homard lobster sauce Américaine

Homard poélé sauce Américaine
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