Bois de Boulogne

Menu d'été « De la forét et de I'ile »
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Marinade de « calmars a pointe d'épée » d'lki Nagasaki aux herbes aromatiques
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Composition des tomate « Furtica » d'lki Nagasaki ( juin)
et de tomates « Nango » de Fukushima (Gl) (juillet-aolt)
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Carpaccio de jambon cru « Tokyo Beef » de I'lle d'Hachijo, a Tokyo, accompagné de parmesan
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Muniére de poisson-sabre de la préfecture de Wakayama,
accompagné de légumes d'Inadani Sauce vinaigrette aux abricots harcot (juin ), aux prunes (juillet-ao(t)
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Sorbet au « yuzu de Monobe » de la préfecture de Kochi, accompagné d'une gelée au vin blanc
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Déjeuner Le Gourmand
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Poisson du jour
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Filet de boeuf d'Hokkaido poélé
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Dessert du Jour
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Déjeuner Le Fixe Prix
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Marinade de poulpe et d'olives au basilic
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Bar de la mer de Seto, grillé,
accompagné d'une compote de tomates colorées Sauce vinaigrette au poivre vert
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Potage froid au mais de saison, accompagné d'une salade de légumes colorés

AOFTEQOAVABERZ— 2 BUBEOY S X EEDIC

KAA VT 4y aBRBROLETL

Plats du jour a base de poisson frais
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Steak de filet de boeuf de Hokkaido, accompagné d'un assortiment de légumes grillés
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Steak de bceuf wagyu noir « lki-gyu » de Nagasaki
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Homard poélé a la sauce américaine
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Mousse au yaourt et compote de péches
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