Bois de Boulogne

Menu d'automne « De la forét et de I'ile »
[FEHhLEIL] MODZHBZ5 A= —

Mousse aux « Anpo-gaki de Date » de Fukushima(Gl)
~H DRE~ BE[FEDHAITHHI(G]) L—2R

Tartelettes aux champignons de Shinshu

~EMD S OMBEE~ EMEDIDKLF Ly b

Confit de saumon du Hokkaido, légumes de saison d'Inadani

~MEDF YAV~ BENTIRD Y 7 4 AOFIEEH

Canard d'lwate cuit a la Saikyo, purée d'aubergines fondantes
~MEDEY ~ EFSHWOARES bAMFOL1—L

Mont Blanc aux « chataignes de Kasama » d‘lbaraki, accompagné d'une créme au thé houjicha

~FIXLIHED —[I~ ZBEEOEI] T 7 F7 v 1F5LF T —LE—HEIC

Café ou Thé
d— kb —FIFHEF
8,000 m @)

Déjeuner Le Gourmand
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Amuse-bouche
7Ia1—RXT7—va
Entreé d'été
F—KTL
Poisson du jour
KA DEHAD B RIE
Filet de boeuf d'Hokkaido poélé
EEESF 7 A LADAT—F
Dessert du Jour

AHDOTFH—IL

Café ou Thé
I—kb—F7IFHE 9,000 & @

Déjeuner Le Fixe Prix

V74 ZX3—2X

Blancmange aux cépes ~ Parfum de la forét ~
Yy TEOT Ty Y ~FHDEY ~

K*A—FTINFLIFZR—TEERUPLIEEN

Ensemble de « saumon de Miyagi » de Miyagi (Gl) mariné et de poires
EHEIAPEY—FEV]GIT Y R EFOT VYT
Ou ¥ 7= 1%

Potage a la citrouille et aux pommes, salade de légumes colorés

EREMBORE—2 2 RYEFEOY I X

KAXAYT A4y 2%BRULLIW

Plats du jour a base de poisson frais

KA DEED BRI

Filet d'agneau d'Australie, pané aux herbes, accompagné de légumes de saison d'Inadani

SMNEFFEA TR VPES A0FREHFXE LIS

Steak de faux-filet de boeuf de Hokkaido, accompagné d'un assortiment de légumes grillés
IBEEEF D —XHRDRT—F FUHRDO S Y ILEZRZ T 4 LA+ 1,100)

Steak de beeuf wagyu noir « lki-gyu » de Nagasaki
(4] D REEMFRBEIESF DX T —F (+4,500)

Homard poélé a la sauce américaine
FR—IBEDRT L TXYr—X/—Z(+4500)

Glace et créme brilée a la patate douce « Namegata » d'lbaraki (GI)
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